Menus $33 a $36 du 15 Aoiit au 09 Septembre 2022
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Aolit 2022 16 Aoiit 2022 17 Aoiit 2022 18 Aoiit 2022 19 Aoiit 2022
BETTERAVESROUGES CAROTTES RAPEES D'UZEL
SEAHE VINAIGRETTE
BOEUF BRAISE DE COEUR DE SCAROLE MELON
AU JUS TOMATES
GALETTES FILET DE POULET COUSCOUS BOULETTES ESCALOEE?E\;OLA'LLE
DE POMMES DE TERRE STEAK HACHE AU JUS CHOU-FLEUR SEMOULE DU COUSCOUS
HARICOTS COCOS
& TORSETTES BIO Bl e
LEGUMES POMME BANANE
COMPOTE DE PECHES ECTARINE
KIWI
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Aoiit 2022 23 Aoiit 2022 24 Aolit 2022 25 Aolit 2022 26 Aolit 2022
SALADE
SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL i CELERIVINAIGRETTE bE SALADE MIXTE
\ TOMATES
CANNELLONIS D'UZEL
ESCALOPE DE DINDE A N BOULETTES DE BOEUF
AU JUS ENTBRIRTE FILET DE POULET A0 LS AU JUS
HARICOTS VERTS GNOCCHIS CAROTTES PERSILLEES
E POMMES VAPEUR
FERSILLES COMPOTE D'UZEL
PECHE BIO BANANE
BHIE DE FRUITS
KIwl
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Aoiit 2022 30 Aoiit 2022 31 Aoiit 2022 1% Septembre 2022 02 Septembre 2022
BETTERAVES ROUGES Ll CONCOM?ARE e
AIG LA MERTHE CAROTTES RAPEES D'UZEL SALADE
FILET DE POULET VINAIGRETTE DE
GALETTE DE BOULGOUR ALA FOMATE JAMBON BLANC FROID TEMATES A MALS
BROCOLIS COQUILLETTES
Aka MEHCAINE & el HITEs SANS FROMAGE FILET DE POULET
COURGETTES;IF:)ROVENCALES L — DE POMME; DE TERRE B OEHAISE el
COMPOTE DE POMMES LEGUMES BANANE NECTARINE
POMME S0
PRUNES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Septembre 2022 06 Septembre 2022 07 Septembre 2022 08 Septembre 2022 09 Septembre 2022
MACEDOINE DE LEGUMES . CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE CHOU BLANC D'UZEL SALADE CHIRAZI COEURDE SCAROLE VINAIGRETTE
EN SALADE ey
4 TOMATE FARCIE ;
SIERERACH:S SAUTE DE POULET BIO o COULIS DE TOMATE HOEUFBRAISE
AU JUS AL EMINCE DE DINDE AU JUS e —— AU JUS
JARDINIERE DE LEGUMES CoiTER CHOU-FLEUR PERSILLE PR HARICOTS VERTS
A L'ECHALOTE & AU PERSIL PERSILLES
BANANE
COCKTAIL DE FRUITS KWl POIRE

RAISIN

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de Uartisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 23-06-2022



Menus S33 a S36 du 15 Aoiit au 09 Septembre 2022

Primaire (Lc) sans viande

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Aoiit 2022 16 Aoiit 2022 17 Aoiit 2022 18 Aoiit 2022 19 Aoiit 2022
MELON
BETTERAVES ROUGES
TERRINE AUX 3 LEGUMES FEUILLETE AU FROMAGE OMELETTE SALADE CHINOISE
POISSON FACON MATELOTE A LA PROVENCALE
GALETTES SALADE REPAS D'UZEL LEGUMINEUSES LEGUMES & SEMOULE POISSON PANE CITRON
DE POMMES DE TERRE AUX A LATOMATE CONCASSEE DE COUSCOUS HARICOTS COCOS
& PATES BIO & AUX OEUFS CHOU-FLEUR A LA TOMATE
LEGUMES BLEUET DES PRAIRIES
CANCOILLOTTE A L'AIL COMTE BIO DE CLERON DE CLERON CHANTENEIGE BIO
PETIT NOVA FRUIT BIO
COMPOTE DE PECHES POMME YAOURT NECTARINE
KIw| DE FRANCHE-COMTE
AUX FRUITS EXOTIQUES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Aoiit 2022 23 Aoiit 2022 24 Aoiit 2022 25 Aoiit 2022 26 Aoiit 2022
SALADE SALADE DE TOMATES
DE POMMES DE TERRE ARLERRICERERE SALADE DE RIZ SALADE MIXTE
D'UZEL D'UZEL HACHIS VEGETARIEN
RA‘g‘é“S D'UZEL QUENELLE DE BROCHET
TORTILLA OIGNONS EGUMES G CROUSTI DE POISSON AU SOJABIO SAUCE NANTUA
HARICOTS VERTS EPINARDS CAROTTES PERSILLEES
PERSILLES TOMME DE CHEVRE
CAMEMBERT FONDU CROCLAIT DE CLERON EDAM BIO
FROMAGE BLANC SUCRE N
CREME DESS;ET CHOCOLAT PECHE BIO GATEAU D'ANNIVERSAIRE BANANE
POMME ROULE CONFITURE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Aoiit 2022 30 Aoiit 2022 31 Aolit 2022 1" Septembre 2022 02 Septembre 2022
CONCOMBRE D'UZEL CAROTTES RAPEES D'UZEL
BETTERA;II-ZS ROUGES MELON X FAMENTHE ARNERELTE SA[I;:\EDE
CREPES AU FROMAGE AGLLAU PDISSON COQUILLETTES TOMATES & MAIS
GALETTE DE BOULGOUR BROCOLIS e
GALETTES SAUCE VEGETARIENNE
A LA MEXICAINE & B BEMMES DE TERRE FILET DE COLIN
COURGETI'EE IF(’JROVENQALES POMMES VAPEUR BIO " BLEUET DESERAIRIES AL'AM :II;[CMNE
COMTE BIO DE CLERON LERHMES DECLEROM
FLAN NAPPE T — VAGURT VACHE QUI RIT BIO
COMPOTE DE POMME HE FRANERE-CORITE
GATEAU D'UZEL MARBRE BIO oRillES Sl NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Septembre 2022 06 Septembre 2022 07 Septembre 2022 08 Septembre 2022 09 Septembre 2022
PETALES
DES CHAMPS CREMEUX CHOU BLANC D'UZEL SALAS,EEE{R”'Z' I PIZZA D'UZEL
D'UZEL EN SALADE AUX 4 FROMAGES
STEAK VEGETAL SAUCE OMELETTE S%ECTE[AEUESE:E GRATW&@;ESGNARD LENTILLES AU JUS
ECHALOTE VEGETARIENNE SAUCE TOMATE CHOELESRPERSILE ASOEDES HARICOTS VERTS
JARDINIERE DE LEGUMES FRITES PERSILLES
A L'ECHALOTE & AU PERSIL .
TOMME BIO DE CLERON MAMIROLEE CARRE FRAISBIO CAMEMBERT
1 PETIT SUISSE SUCRE ,
- CHOOKIE PEPITES POIRE T

COCKTAILDE FRUITS

DE CHOCOLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local,
politiq P

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus $33 a $36 du 15 Aoiit au 09 Septembre 2022

Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 podit 2022 16 Aofit 2022 17 Aoiit 2022 18 Aoiit 2022 19 Aoiit 2022
r?ffenw\/;ftmwb ,
BETTERAVES ROUGES af. 4 FEUILLETE AU FROMAGE MELON
’ SALADE CHINOISE
TERRINE AUX 3 LEGUMES
BOEUF BRAISE AU JUS FILETEEPOULET sCE?AUSSFEUSUngl&EE(T)EJSS POISSON PANE CITRON
GALETTES SALADE REPAS D'UZEL AUX HERBES DE PROVENCE HARICOTS COCOS
DE POMMES DE TERRE AUX CHOU-FLEUR
& LEGUMES PATES BIO & AUX OEUFS BLEOET 92 PRl &= ALATOMATE
" - DECLERON & &
COMTE BIO. @ #e CHANTENEIGE BIO
PETIT NOVA FRUIT BIO CANCOILLOTTEA L'AIL IGP DE CLERON YAGURT
" DE FRANCHE-COMTE % NECTARINE
KIwI COMPOTE DE PECHES POMME AUX FRUITS EXOTIQUES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Aolit 2022 23 Aoiit 2022 24 Aoiit 2022 25 Aofit 2022 26 Aoilit 2022
SALADE ity q"fﬁ’w'\@’mm PATE EN CROUTE DE VOLAILLE
DE POMMES DE TERRE uZaf: SALADE ICEBERG SALSPUEZI!JEE RIZ af; A — 2
P CANNELLONIS HACHIS VEGETARIEN comicron
ESCALOPE A LA CREME & LR c')\M . CORDOS':'EE"TECUH?JEPD'NDE D'UZEL QUENELLE DE BROCHET
HARICOTS V!ERTS EPINARDS AU SOJABIO SAUCE NANTUA
PERSILLES ERMBRBEIT —— CAROTTES PERSILLEES
. FONDU CROCLAIT : =
FROMAGE BLANC SUCRE CREME DESSERT CHOCOLAT DECLERON & EDAM BIO
BIO PECHE BIO :
POMME GATEAU D'ANNIVERSAIRE BANANE
ROULE CONFITURE i)
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Aoiit 2022 30 Aoiit 2022 31 Aoiit 2022 1% Septembre 2022 02 Septembre 2022
WewNbgdanien MELOH concomprepuzer - CAROTIESRAPLESDDBEL  spuapE DE TOMATES 28
«_..gg' = -
BETTERAVES ROUGES FILET DE POULET AL MERTHE Mi"l's
BIO A LA TOMATE SAEIBON FOREGTIES COQUILLETTES
BROCOLIS . A LA BOLOGNAISE
GALETTE DE BOULGOUR POMMESABEUREID GALETTES FILET DE COLIN
ALAMESIGAINE RERORY BRE SRR BLEUET DES PRAIRIES RESHICHE
BIO :
BECLERGN PETIT LOUIS VACHE QUIRIT BIO &
FLAN NAPPE VAOURT,
COMPOTE DE POMMES DE FRANCHE-COMTE
. .a PRUNES NECTARINE
GATEAU D'UZEL MARBRE g BIO ALAFRAISE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Septembre 2022 06 Septembre 2022 07 Septembre 2022 08 Septembre 2022 09 Septembre 2022
Wﬂwfﬁd&’m CHOU BLANC D'UZEL SALADE CHIRAZI \
A ENSALADE :af, D'UZEL H8f PIGADTAE. &
PETALES DES CHAMPS COEUR DE SCAROLE POULET CURRY
CHEMEUXDilIZEL SAUTE DE POULET BIO T= FILET DE HOKI
. - o GRATIN CAMPAGNARD BOEUF BRAISE AU JUS
STEAK VEGETAL SAUCE AU CURRY SAUCE AURORE ' oy
B} s s D'UZEL HARICOTS VERTS
ECHALOTE VEGETARIENNE FRITES CHOU-FLEUR PERSILLE PERSILLES
JARDINIERE DE LEGUMES
% . . CARRE FRAISBIO
AL'ECHALOTE & AU PERSIL TOMME BIO MAMIROLLE & CAMEMBERT
DE CLERON
1 PETIT SUISSE SUCRE CHOOKIE POlRE MOUSSE CHOCOLAT
KIWI PEPITES DE CHOCOLAT

COCKTAIL DE FRUITS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de medification en fonction des approvisionnements.

Produit
local

Légumes
frais

l- Pétisserie
v Maison

4“ Viande
frangalse

Péche
durable

) Origine
protégée

m&
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Menus $33 a $36 du 15 Aoiit au 09 Septembre 2022

Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Aoiit 2022 16 Aoiit 2022 17 Aofit 2022 18 Aofit 2022 19 Aoiit 2022
BETTERAVES ROUGES FEUILLETE AU FROMAGE MELON
. SALADE CHINOISE
TERRINE AUX 3 LEGUMES
BOEUF BRAISE AU JUS FLETIRRONET SOl aaipiiEciron
GALETTES SALADE REPASD'UZEL  AUX HERBES DE PROVENCE HARICOTS COCOS
DE POMMES DE TERRE AUX CHOU-FLEUR
& LEGUMES PATES BIO & AUX OEUFS BLEUET DES PRAIRIES ALATOMATE
. DE CLERON
SOMTE blG CHANTENEIGE BIO
PETIT NOVA FRUIT BIO CANCOILLOTTE A L'AIL IGP DE CLERON —
i DE FRANCHE-COMTE NECTARINE
KIWI COMPOTE DE PECHES POMME UK FRUSEXBTIONES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Aoiit 2022 23 Aolit 2022 24 Aoiit 2022 25 Aoiit 2022 26 Aoiit 2022
SALADE SALADE DETOMATES ~ PATE EN CROOTE DE VOLAILLE
A e SALADE ICEBERG SALSE)UEZIEE RIZ &
1 - -
D'UZEL CANNELLONIS HA{:H]SD\IJSZGEELTAR;EN CORNICHON
ESCALOPE A LA CREME - é\M i CORDOST‘:EEFEEH?ED INDE AU SOJABIO QUENELLE DE BROCHET
HARICOTS VERTS o—— SAUCE NANTUA
PERSILLES TOMME DE CHEVRE CAROTTES PERSILLEES
CAMEMBERT .
FONDU CROCLAIT LE CLERGN
FROMAGE BLANC SUCRE . EDAM BIO
CREME DESSERT CHOCOLAT 5 ,
BiE —_— GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME #5) ROULE CONFITURE BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Aoiit 2022 30 Aolit 2022 31 Aoiit 2022 1% Septembre 2022 02 Septembre 2022
MELON CONCOMBRE D'UZEL CAROTTES RAPEES D'UZEL
BETTERAVES ROUGES ALAMENTHE VINAIGRETTE SALADEDE TOMATES
BIO FILET DE POULET MATS
ALATOMATE JAMBON COQUILLETTES
GALETTE DE BOULGOUR BROCOLIS DE VOLAILLE FORESTIER A LA BOLOGNAISE
A LA MEXICAINE FILET DE COLIN
& POMMES VAPEUR BIO GALETTES e
COURCETTES PROVENCRLES DE POMMES DE TERRE BLEUET DES PRAIRIES A AMIEE'CA'NE
BIO COMTE BIO & LEGUMES DE CLERON
. DE CLERON
FLAN NAPPE
PETITLOUIS YAOURT VACHEQUIBIT BIO
GATEAU D'UZEL MARBRE COMPOTE DE POMMES DE FRANCHE-COMTE NECTABIME
BIO PRUNES A LA FRAISE
JEUDI 19 Mai 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Septembre 2022 06 Septembre 2022 07 Septembre 2022 08 Septembre 2022 09 Septembre 2022
PETALES DES CHAMPS CHOU BLANC D'UZEL SALADE CHIRAZI T
CREMEUX D'UZEL ;
EN SALADE D'UZEL COEUR DE SCAROLE S BT ELAR
STEAKVEGETAL SAUTE DE POULET BIO FILET DE HOKI GRATIN CAMPAGNARD s
SAUCE 3 BOEUF BRAISE AU JUS
. ICE AU CURRY SAUCE AURORE D'UZEL
ECHALOTE VEGETARIENNE FRITES CHOU-FLEUR PERSILLE AUX OEUFS HARICOLaVER]S
JARDINIERE DE LEGUMES PERSILLES
AL'ECHALOTE &AU PERSIL TOMME BIO MAMIROLLE CARRE FRAIS BIO
) My CAMEMBERT
1 PETIT SUISSE SUCRE T BOIRE
COCKTAIL DE FRUITS KWl PEPITES DE CHOCOLAT MERISSHCHOROLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local,

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison,

Edition du 23-06-2022




Menus $33 a $36 du 15 Aoiit au 09 Septembre 2022

Primaire (Ne) été

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Aofit 2022 16 Aolit 2022 17 Aoiit 2022 18 Aoiit 2022 19 Aofit 2022
SALADE DE RIZ : !
: SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL
TABOULE D'UZEL DUZEL D'UZEL LENTRARSHINACRETIE VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET Rﬁi&g;ijiﬁm OEUFSDURS SAlCISsE “:F?(';’IEE;E“ARD sl FILET DE POULET
VINAIGRETTE KETCHUP
LLARD
GAILLARDISE FRAISE MADELON CHIPS PETITS BEURRE CHIPS
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
Ml ERERE T PETIT MOULE NATURE
FRAIRGU FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX
COMPOTE DE PECHES
. COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERTVANILLE YAOURT AROMATISE MOUSSE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
22 Aoiit 2022 23 Aofit 2022 24 Aoiit 2022 25 Aoiit 2022 26 Aofit 2022
SALADE . " SALADE DE RIZ
MACEDOINE DE LEGUMES : " ;
DE POM[l;f?lEJZEDLETERRE HAYONNAISE _—_ D'UZEL SALADE DE PATES D'UZEL

COMPOTE DE POIRES

, . ROSBEEF FROID OEUFSDURS
FILET DE COLIN FROID A RS EMINCE DE POULET MAYONNAISE VINAIGRETTE
MAYONNAISE
CHIPS GAILLARDISE FRAISE KABELGN CHIES
GALETTE BRETONNE BETTTHERIEE L ORBRELTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT )
AL & FINES HERBES FONBLEARRS
VACHE QUIRIT . FRAIDOU
COMPOTE DE PECHES ,
. . YAOURT AROMATISE
COMPOTE DE POIRES CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
29 Aofit 2022 30 Aoiit 2022 31 Aofit 2022 1% Septembre 2022 02 Septembre 2022
CAROTTES RAPEES D'UZEL =hLAlE MACEDOINE DE LEGUMES
LENTILLESINAIGRETTE VINAIGRETTE bE POMg!lEJiEE TERRE MAYONNAISE TABOULE D'UZEL
SAUCISSE MONTBELIARD IGP ; i
FRGIDE FILET DE POULET FILET DECOLINEROID JAMBON BLANC EMINCE DE POULET
BETCHUEZ MAYONNAISE
GETITCHEGREE chins CHIPS GAILLARDISE FRAISE
BETTT MOULE HATURE GALETTE BRETONNE PETIT MOULE MINI CABRETTE
RONDELE AUX NOIX AlL & FINES HERBES
VACHE QUIRIT .
T COMPOTE DE PECHES
MOUSSE CHOCOLAT T —— FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Septembre 2022 06 Septembre 2022 07 Septembre 2022 08 Septembre 2022 09 Septembre 2022
SALADE DE PATES CAROTTES RAPEES D'UZEL salabe MACEDOINE DE LEGUMES
Rie LENTILLES VINAIGRETTE VINAIGRETTE DE POMS/IIEEEDLE TERRE MAYONNAISE
OEUFSDURS SAUCISSE MONTBELIRD 1GP FILET DE POULET JAMBON BLANC
FROIDE FILET DE COLIN FROID
VINAIGRETTE KETCHUP
MAYONNAISE CHIPS
o PETITS BEURRE e
GALETTE BRETONNE P
PETIT MOULE NATURE PETIT MOULE
FONDU CARRE RONDELE AUX NOIX VACHE QUIRIT AIL & FINES HERBES
YAOURT AROMATISE COMPOTEDEROMMES MOUSSE CHOCOLAT FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local. L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison, Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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Menus S33 a $36 du 15 Aoiit au 09 Septembre 2022
Primaire été sans porc (Nea)

VENDREDI
19 Aoiit 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

VENDREDI
26 Aoiit 2022

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
15 J}g_ﬁt 2022 16 Aoiit 2022 17 Aolit 2022 18 Aofit 2022
SALADE DE RIZ 2
. SALADE DE PATES
TABOULE D'UZEL D'UZEL DUZEL LENTILLES VINAIGRETTE
EMINCE DE POULET ROSBEEF FROID OEUFSDURS CHIPOLATAS DE DINDE
MAYONNAISE FROIDE
MNEISRETEE PETITS BEURRE
GAILLARDISE FRAISE MADELON
- CHIPS
MINI CABRETTE AUX PEPITES DE CHOCOLAT )
‘ PETIT MOULE NATURE
R FRAIDOU FONDU CARRE
COMPOTEDERECHES YAOURT AROMATISE COMPOTE DE POMMES
CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
22 Aoiit 2022 23 Aoiit 2022 24 Aoiit 2022 25 Aofit 2022
DE POMSI\':IIE-QDDE TERRE MACEDOINE DE LEGUMES SALSRJEZ[& M
D'UZEL MAYONNAISE TABOULE D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

LUNDI
29 Aoiit 2022

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AlL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

MARDI
30 Aoiit 2022

EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

MERCREDI
31 Aoiit 2022

ROSBEEF FROID
MAYONNAISE

MADELON
AUX PEPITES DE CHOCOLAT

FRAIDOU

CREME DESSERT VANILLE

JEUDI
1" Septembre 2022

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFSDURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

VENDREDI
02 Septembre 2022

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

LUNDI
05 Septembre 2022

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

MARDI
06 Septembre 2022

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MERCREDI
07 Septembre 2022

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AlL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

JEUDI
08 Septembre 2022

TABOULE D'UZEL
EMINCE DE POULET
GAILLARDISE FRAISE
MINI CABRETTE

COMPOTE DE PECHES

VENDREDI
09 Septembre 2022

SALADE DE PATES
D'UZEL

OEUFS DURS
VINAIGRETTE

CHIPS
FONDU CARRE

YAOURT AROMATISE

LENTILLES VINAIGRETTE

CHIPOLATAS DE DINDE
FROIDE

PETITS BEURRE
PETIT MOULE NATURE

COMPOTE DE POMMES

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

FILET DE POULET
KETCHUP

CHIPS
RONDELE AUX NOIX

MOUSSE CHOCOLAT

SALADE
DE POMMES DE TERRE
D'UZEL

FILET DE COLIN FROID
MAYONNAISE

GALETTE BRETONNE
VACHE QUIRIT

COMPOTE DE POIRES

MACEDOINE DE LEGUMES
MAYONNAISE

JAMBON DE VOLAILLE
CHIPS

PETIT MOULE
AIL & FINES HERBES

FLAN NAPPE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine D’'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local. L’origine
des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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